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‘Stupeniné sriuba

Patiekiama su gmetme citrinos skﬂtelemls tamsm duona
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Trmta baravykq smuba

Baravykai, svogunal bulves grletmele
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Salotos

s T

«Cezar» salotos
" Saloty lapai, ant groteliy kepta vistienos filé, arba rukyta = »

goning, kietasis stris, viy§niniai pomidorai, padazas
pasirinktinai. RekomenduOJama su anciuviy padazu. |
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K1aul1enos medalionai

Kisulienos ispjovos mésa su rozmarinais. Patleklama su”
darzovemls keptomls ant griliaus. Rekomenduojamia su bulvrq,‘
S v S kroketals ir spanguoh‘q padazu

K’fepta ant‘ ﬂlaus klau]Ienbs éprandl
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Kepta nugamne e

Dzitivéséliuose kepta kisulienos nugarme Rekomendqu ama,
su gruzdintomis bulvytémis, Svieziomis dé'l’Z‘QV.eII_'llS ir

baravyky padazu : » : iy
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Patiekiama su spirgudiais ir grietinearba~
plevagrybm padazu.
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Didzkukuliai

Patiekiami su spirguciais ir grietine arba pievagrybiy padazu.
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nami cepelinais?

Pavadinimas cepelinai Lwetuvnge p_lﬁwgo nuo diriZzabliy gamintojo
pavadinimo (vok. Zeppelin). Tai vienas i8 tipifkiau
patiekaly. Toks pat patiekalas gaminamas ir Danijo

Ld

Norvegijoje ir Ukrainoje.

”Vnkieéiai 1-0jo pasaulinio karo metu uzéme Kaunag, Aleksote jrengé oro
i0sta. Drauvge sujvairiais léktuvais atskrido ir neregétas standZios
&nnst“bx ijos dirizZab 715. Tai didZiuvlis aparatas (S&@“Sﬂbu = 50
m, ilgis - apie 130 m), pripildytas lengvesniy u% ora dujy. Ta aparats
volieé ai vadino cepelinu - tokia buveo jo iSradéejo pavarde (F. fon
Zeppelin).™
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Sako, kai ""cepelinas skrido virs San ¢iy, viena sSioc rajono gyventoja,
gaminusi pailgos formos didzkukulius, isbégo | kiemg paziaréti nematyto
skraidané¢io aparato. Isvydusi jj, susuko: '"Mano diiz&vxullaw . t1&“1

cepelinaiiNuo! T ada csm ek ativeses bevei yje Auvkstaitijoje
1

didzkukulius vadinti cepel






- Vytintos mésos asorti

Uzkand iai

Sume as ort1
590 |

Kepinta duona su striu
450 ~
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D1dy81s Segko” rinkinys

Rukytos kiauliy ausys. grozdinti svoguny ziedai, bulviy
traskudiai kepta duona, alyvuoges.

Bulviy tragkuciai su desnakiniu padazu
3,80

Kul{uruzu traskuciai Nachos su adzﬂ{os padazu
4 OO






Pienigkos degrelés «Fziukai

6,50

Vistienos pirsteliai

6./0

Makaronai su kietuoju stariu

390

Vigtienos kamuoliukai su sariu

6,40
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esertal

Dienos desertas  3.20

Sviestinis kruasanas 190

Vargkes pyrageliai 410

Lauzytas tinginys su ledais 620







